
 

 

 Rezerwacje 666667851 

Gruba.deska.gdansk@gmail.com 

                  

UROCZYSTE SPOTKANIE W GRUBEJ DESCE 

SERWIS SILVER 200 zł -4 godziny  

                              

                      

 

PRZYSTAWKI 

 *serwis przewiduje jedną przystawkę do zestawu poniżej 

❖ Bagietka włoska z suszonymi pomidorami i prażonym słonecznikiem 

❖ Tartaletki z łososia kładzione na mascarpone 

❖ Mus z łososia kładziony na wytrawnym keksie w sosie tatarskim  

❖ Carpaccio z buraka w sosie wino ziołowym  

❖ Karmelizowana gruszka z gorgonzolą i orzechami w sosie miodowo winnym 

❖ Pasta z makreli kładziona na grzance  

❖ Foie Gras kładziony na razowym chlebie  
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ZUPY 

*serwis przewiduje jedną zupę do zestawy poniżej 

 

❖ Domowy rosół z makaronem  

❖ Krem z pomidora z grzanką i świeżą bazylia  

❖ Żurek z białą kiełbaską i jajkiem  

❖ Krem z białych warzyw z chipsem z boczku i czarnym sezamem  

❖ Barszcz z pasztecikiem / kołdunami  

 

 

 

DANIE GŁÓWNE   

*serwis przewiduje dwie porcje mięsa/os   

 

❖ Polędwiczka wieprzowa podawana z dżemem cebulowym i miodem , kładziona 

obok klusek śląskich i karmelizowanej czerwonej kapusty.  

 

❖ Pieczeń ze schabu nadziewana  śliwkami  i wędzonką , podawany z ziemniakami i 

zapiekanymi buraczkami  

 

❖ Pieczony udziec z indyka z jabłkami ,żurawiną w sosie winnym ,podawany z kopytkami 

buraczanymi i selerem naciowym . 

 

❖ Pieczeń z Indyka duszona w bulionie i winie z malagi , podawana z brzoskwiniami i 

purre ziemniaczanym. 

 

❖ Marynowany kurczak w ziołach z grilla w sosie rozmarynowym  , podawany z ryżem i 

grillowanymi  warzywami . 

 

❖ Kurczak Suprime podawany z puree marchewkowym i  zielnym groszkiem . 

 

❖ Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem i serem feta w sosie z pomidorów suszonych, 

podawany z rukolą i pieczonymi ziemniakami. 

 

❖ Tradycyjny kotlet schabowy podawany z purée i zasmażana kapustą. 

 

❖ Zrazy wieprzowe podawane z musem cebulowym , kładziona obok klusek śląskich i 

karmelizowanej czerwonej kapusty. 

 

 

 



 

 

 

DANIE GŁÓWNE VEGE  * 

 

❖ Zapiekana papryka z ciecierzycą w miętowym sosie  

❖ Kluski śląskie z musem orzechowym 

❖ Dorsz  Smażony w tempurze podawana z purée ziemniaczanym ze szczypiorkiem, 

sosem maślanym i domowymi marynatami  

❖ Gnochi w pesto bazyliowym i suszonymi pomidorami  

 

DODATKI  

*serwis przewiduje jeden dodatek do zestawy powyżej  

 

 

❖ Buraczki zasmażane ze śmietaną  

❖ Marchewka z groszkiem  

❖ Czerwona kapusta z jabłkami  i rodzynkami  

❖ Jarzyny w sosie maślanym  

❖ Sałata w sosie winnym 

❖ Mix sałat  

❖ Domowe marynaty 

❖ Seler  naciowy z pomarańczą i rodzynkami 

❖ Seler korzeń z rodzynkami i śmietaną 

❖ Marchewka z jabłkami i miętą  

 

PRZEKĄSKI  

* serwis przewiduje trzy przekąski do zestawu powyżej 

 

❖ Sałata z fetą ,orzechami i winogronami w sosie miodowo -winnym 

❖ Deska pieczeni własnej produkcji – karkówka , boczek , schab , polędwiczka 

❖ Deska rozmaitości serowych  

❖ Gorący chleb ze smalcem i ogórkiem  

❖ Szpinakowa tortilla z mascarpone nadziewana łososiem 

❖ Wrap z tapenadą z czarnych oliwek , rukolą i suszonymi pomidorami 

❖ Croissant box na wytrawnie ( gorące croissant nadziewane pastą na wytrawnie ) 

❖ Mini kanapeczki bankietowe ( szeroki wachlarz rozmaitości kładzionych na 

grzance ) 

❖ Precle z rukolą, truskawkami  i szynką parmeńską 

❖ Śledzik pod szubą 

❖ Mini hamburgery mięsne /weg 

 



CIASTO  

 

 *serwis przewiduje do wyboru dwie propozycje 

 

❖ Szarlotka 

❖ Sernik 

❖ Brownie 

❖ Panna Cotta 

 

SERWIS KAWOWY                             

 

❖ Świeżo parzona kawa /przelewowa 

❖ Kompozycja herbat  

❖ Woda z cytryną i miętą 

 

 

DODATKOWO PŁATNE 

 

Fontanna czekolady belgijskiej  ………………………………………………………..350 zł 

Owoce do szaszłyków do fontanny …………………………………………………..150 zł 

Kociołek Wiejski 7 litrów  Żurek / Gulaszowa / Barszcz  …………………………… 300 zł 

Wino 0,7 Winiarnia Zamojska  …………………………………………………………….75 zł 

Szampan Wecome drink ………………………………………………………………….90 zł  

Owoce/ porcja……………………………………………………………………………...20 zł  

Napoje  w dzbanach ,7 litrów lemoniady / soki ……………………………………...80 zł                                 

Dodatkowa porcja mięsa /osoba……………………………………………………….35 zł 

Dodatkowa przystawka /osoba………………………………………………………….22 zł  

Serwis dodatkowy Gościa (tort , ciasto )…………………………………………..........8 zł  

Serwis dodatkowy Gościa (alkohol)……………………………………………………...15zł  

Każda rozpoczęta godzina uroczystości poza serwisem………………………. …200 zł 

Każda rozpoczęta godzina uroczystości poza serwisem po godzinie 22:00……300 zł 

Wynajem dodatkowej  przestrzeni ( dyskoteka, koncert , muzyka na żywo )….500 zł  

Muzyka na żywo  -cennik do ustalenia  



Dekoracja Sali-  ścianka do zdjęć, balony, łuki balonowe , łuki kwiatowe …….500 zł 

Zestaw balonowy z helem na eventy , urodziny ,  ……………………………………250 zł 

Dekoracje florystyczne na stół – duży wieniec…………………………………………250 zł 

 

 

 

 

                                        
 

 

 

  

 

 

 

                                        

          

 

 

 

  

 

 

 

 

                      

   

 

 

 

 

 

 


